
Kochen Sie mit dem berühmten Koch Arno Panfill
im Küchenstudio Danzberger!

In Kooperation mit der Halleiner Stadtzeitung
findet jeweils am 21. und 28. November im
Kochstudio Danzberger in Berchtesgaden,
eine Kochschule mit dem aus Radio und
Fernsehen bekannten Arno Panfill
statt. Arno Panfill, ein Koch mit
Leib und Seele, ist 1966 in Fulda/
Deutschland geboren. Seine
Kochstationen waren Stuttgart,
Sylt, Schwäbisch Gmünd, Wein-
stadt Endersbach und last but not
least, in der bayrischen Metro-
pole München, wo er seit 2005 in
der Allianz Arena seine Kochkün-
ste zum Besten gibt. Im Jahre
2004 erfolgte der erste Fernseh-
auftritt in der bekannten Koch-
sendung ,,TV-Gusto", wo das Pu-
blikum mit Begeisterung ein un-
gewöhnliches dreigängiges Bana-
nen-Menü kredenzt bekam. Ne-
benbei kocht er auf den verschie-
densten jedoch allseits bekannten
Events, wie für Audi auf der Zug-
spitze, für die Formel 1 in Bahrain
und nicht zu vergessen, agierte er
als  persönlicher Koch für die
Fußballer der WM im (Fifa Sta-
dion) Allianz Arena. Er ist auch
einer der wenigen Köche die eine
klassische Klavierausbildung ab-
solviert hat. So ist bei Promi-
Koch Arno Panfill nicht nur das
Essen ein Genuss, sondern auch ein Genuss
für die Ohren ist sicher. Für den ersten
Kochabend, am Dienstag den 21. November,
an dem die Leser der Halleiner Stadtzeitung
herzlich eingeladen sind, wird folgendes Essen
zum ,,Mitkochen" vorgeführt: So gibt es Salat
mit Feigen, variiert mit Traubengelee auf

Ziegenkäse. Als zweite Vorspeise steht dann eine
köstlich zubereitete Waldpilzcremesuppe der Jahres-
zeit entsprechend auf dem Programm. Ebenfalls der
Jahreszeit entsprechend dann das Highlight:

Leckereien von der Gams (geschossen vom Gast-
geber Dieter Danzberger selbst in den Berchtes-
gadener Wäldern!), mit Holunder - Blaukraut, Wal-
nussbuchteln und Haselnussspätzle. Abschließend
krönt eine Nougat Mousse mit Safran Birnen das
speziell für diesen Abend kreierte Menü! Begleitet
wird dieses fulminante Menü natürlich mit einer

Weinverkostung mit ausgesuchten Weinen aus
Baden Würtenberg. Werner Zimmermann (be-
kannt als Redakteur der Halleiner Stadtzei-
tung), präsentiert ausgesuchte Rot,- und Weiß-

weine der bekannten Firma Bothwei-
ler. Diese können auch selbstverständ-
lich an Ort und Stelle gekauft, bzw. bei
größeren Mengen bestellt werden.
Sollten Sie Lust bekommen haben an
diesem Abend mit Promi-Koch Arno
Panfill zusammen zu kochen, nützliche
Tipps und Tricks betreffend Lebens-
mittelkunde von ihm zu erhalten, lustig
und gemütlich in der Gruppe zu spei-
sen und ausgezeichnete Weine zu ver-
kosten, dann sind Sie bei uns richtig.
Ein Unkostenpreis in der Höhe von 
€  25,-- wird eingehoben. 
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Da immer bei diesen Kochvorführungen ein
reger Zulauf  ist und nicht mehr als 25
Personen sich anmelden können, bitten wir
Sie, sich rechtzeitig anzumelden unter fol-
gender Telefonnummern: 
Für Deutschland: 0049/ (0)8652/63773
Für Österreich: 0043/6245/74647 
oder 0043/(0)664/13 45 032
Eine weitere Kochführung betreffend des
Dampfgarens findet bereits am 9. Novem-
ber statt. Alle Kochvorführungen finden in
der Vorführküche vom Küchenstudio Dieter
Danzberger in der Bergwerkstraße in
Berchtesgaden statt. Beginn ist jeweils
immer um 18.30 Uhr


