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AKTUELLES IM BILD
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Sensationeller Erfolg beim HSZ-Kochabend: * Y

Giste zeigten sich begeistert -
vom Promikoch Arno Pantill g

Es waren groflartige Abende die besser nicht hitten ablaufen kimnen. Die Rede ist vom
Kochabend mit dem bekannten Arno Panfill im Kiichenstudio Danzherser in Berchtesgaden.
Schon im Vorhinein zeigte sich das grofe Interesse bei den Anmeldungen. Insgesamt 29
Giste beim ersten Abend und weitere 20 Gaste bel der zweiten Veranstaltung, konnten
begriilft werden. Das Interesse mit Miinchens Promikoch Amo Panfill zu kochen und zu spei-
szn und sich auf die Schnelle niitzliche Tipps und Tricks zu holen, war grofd. Nicht zu ver-
gessen die tollen Weine aus dem Hause Bottwartal in Baden Wiirthenberg, prisentiert durch
HSZ-Redaktewr und Weinkermer Werner Zimmermann. Am ersten Abend fiihrte Amo ein
finfgiingiges Menii vor, das das Hauptthema Wild hatte. Als Vorspeise gab es Ziegenkiseter-
rine in Wentraubengellee. dann eine Suppe mit feinen Waldpilzen und anschlieflend zeigte er
verschiedene Variatonen von der Gams auf. Die Variationen bestanden aus einemn kisthehen
Ragout, Gamssteaks und einen Gamsbraten. Als Beigabe Holunder-Blaukrant, Walnuss-
buchteln und Haselnussspéitzle. Bei der Spitzle-Zubereitung hatten die Giste besonders
Spass ihr Kdnnen zu beweisen. So stellte sich unter den Gisten auch der Somelier vom
InterContinentalressort ein und glénzte mit einer neuartigen Spétele-Variation auf, die
prompt Einzug ins Menii fand! Lecker. undefinierbar, jedoch vorallen unterschiedlich grofd
waren die Teigpatzen und wurden diese einhellig vom Publikum auf den Mamen *“Freestile-
Spatzle” petauft! Auch der zweite Abend war spannend und sensationell in seinem Verlaof.
Auf Wunsch der Géste hatte man sich auf das Thema “Thai-Essen” geeinigt. und gab es einen
Glasnudelsalat mit Vegetariersushi, Zitronengrassiippchen mit Gamnelen. verschiedene
Thaicurrys mit Duftreis. Als Nachspeise kredenzte er eme Uberraschung aus dem Chiangmay
das sich als eine raffinierte Fruchtzusammenstellung herausstellte, teils warm, teils kalt ser-
viert. 1.Bild: Die Veranstalter Dieter Danzberger mit Freundin Brigitte, Werner Zimmermann
und Caroline Hubble und last but not Least der Koch-King Armo Panfill. 2. Bild: Werner
Zimmermann prisentiert Weine aus dem Bottwartal. 3. Bild: Die Vorspeisenteller werden
dem Publikum vorgefithrt. 4. Bild: Arno wie er leibt und lebt schwingt nicht nur kunstvoll
den Kochlaffel sondern zur Belustigung des Publikums auch ab und zu die Pfanne! Weitere
Kochabend sind fixiert und werden durch die HSZ angekiindi gt! Fato & Text: C. Hubble




